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Dona branca y Godello Mencia y Garnacha Godello 100% Mencia 100%
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. Mencia 85% y Garnacha 15%
0
Godello 100% Mencla 100% 12 meses en barrica de roble americano
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_DENDNINACON DEORIE_

Godello 100%
Crianza en lias 8 meses

VALDEQRRAS

DENOMINACION DE ORIXE__
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Mencia 100%
9 meses en depdsito de acero
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VERDES CASTROS

NiniGalicia

Godello 100%
Crianza en lias 8 meses
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VALDEORRAS

VERDES CASTROS

ViniGalicia

Mencia 100%
9 meses en depdsito de acero
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10N A FINALES DEL SIGLO 1 DE LA ViA Xy
/A, DE ASTURICA A BRACARA, CONTRIBUYO AL
Y DIFUSION DE LOS VINOS DE ESTAS

BICAN LAS BODEGAS VIRXE DE GALIL
MONACALES COMO LOS CISTERCIENSES
E MALTA FUERON LOS DEFINITIVOS
£S DEL CULTIVO DE LA VID EN ESTE LUGAL.
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GODELLO

GODELLO MENCIA B
VALDEORRAS VALDEORRAS

PRODUCT OF SPAIN PRODUCE DF SPAR

Godello 100% Mencia 100% Godello 100% Mencia 100%
Vifiedos en bancales de las parcelas de Vifiedos en bancales y laderas de Crianza de 4 meses en lias finas. Recogida de uva manual. Crianza de 6
Regueirdn y Valdemioto. Suelos franco suelos franco arcillosos y pizarra. Es Seleccion de uvas procedentes de meses en barrica de roble americanoy
arcillosos con presencia de pizarrasy el resultado de los vifiedos Valdemioto nuestras parcelas Regueiron y O frances, y otros 6 meses en botella.
otros minerales. y Valderrosal. Serro, con laderas donde predominan
los suelos pizarrosos.
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Godello 100% Mencia 100% Godello 100% Mencia 100%
Amarillo pajizo con marcadas trazas Seleccion de uva 'y 12 meses de crianza Parcela Regueiron, Entoma Parcela A Villeira, As Ermitas
oliviceas. Aroma intenso, notas frutales y en barricas de roble francés. Seleccion de la uva y fermentacion en Seleccion y fermentacion en pequefios
frescos balsamicos. Alta persistencia y pequefios depdsitos de roble y hormigén. depositos de roble con racimo entero.

frescura. Fermentacién con levadura autéctona. Fermentacién con levadura autéctona.



