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TIP0 € VI Blanco

VAREROES Palomino y Torrontés
ANTIGOEDAD MEDIA VIREDO {8 o &0c

GRADO ALCOHOLICO 1ne VO]
ACIDEZ TOTAL <55 gf/l

pH at
AZOCAR RESIDUAL 4. gr/l

NOTA DE CATA
AEEVERE Amarillo pajizo con toques de limén; limpio y

brillante.
FEE 0T De nivel aromdtico medio pero persisten-

te; recuerdos a mermelada de ciruela con notas de

manzana.
FSEGUSTTE Suave, de intensidad media-alta con persis-

tencia de la ciruela y notas tropicales; cierto postgusto

de hierba fresca, armonioso.

0-0-RIBEIRO

TIP0 DEVINO Blanco
VARIEDDES Palomino
GRADO ALCOHOLICO 11 9, vol.

ACIDEZ TOTAL 55,5 gr/l

*H 325
AZOCAR RESIDUAL o 4 gr/l

NOTA DE CATA
AEEVEEE Amarillo pélido con ligeros toques dorados.

FSE ORI Intensidad media, notas de flores blancas y

ciertos recuerdos de pifia almibarada.

FISEGSTHINE paso suave con notas dulces; acidez justa de

postgusto medio y final frutoso.
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0. 0. RIBEIRO
TIPO DE VINO Tinto

vrEnsoes MENCIA
ANTIGUEDAD MEDIA VINEDO 10 anos
TIEMPO EN BOTELLA 3 meses
GRADO ALCOHOLICO 199, VO].
ACIDEZ TOTAL 6 gr/]

36

AZUCAR RESIDUAL 4 gr/]

NOTA DE CATA
PSEVERL Limpio, brillante. De color rojo cereza bien

REBOREDA

cubierta.
FSEOLETIS Aroma intenso con ligeros matices ahuma-

dos; toques especiados sobre fondo de fruta roja.
FISE GUSTATNA Fresco, de estructura tdnica equilibrada

con cierta densidad. Final largo y toques dulces de

reposteria.

0-0-RIBEIRO

TIPO DE VINO B]anco
VARIEDADES Palomino, Treixadura, Torrontés y Godello

ANTIGUEDAD MEDIA VINEDO 15 aﬁos
GRADO ALCOHOLICO 11’5% VO].
ACIDEZ TOTAL 555 gr/]

REBOREDA
PH 325

AZUCAR RESIDUAL <4 gr/]

NOTA DE CATA
FsEVsUAL Amarillo melén, limpio y brillante.

FsEoLEATVA Notas herbdceas de manantial, frescoy

: "- citrico con recuerdos de compota.
FSE GUSTATIVA Paso dulce y citrico que recuerda a la

mandarinay al pomelo. Redondo, con final de fruta

blanca (melén, manzana).
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0-0-RIBEIRO

TIPO DE VING Blanco

e TREIXADURA, GODELLO y LOUREIRA
ANTIGDEDAD MEDIA DEL VINEDO 75 aﬁos

CARACTERSTIES €1 Jos afios 40 comienza el proyecto

3URA, con la plantacién de las primeras parcelas

de Treixadura, Godello y Loureira, en un tridngulo
magico de 13.000 metros cuadrados, seleccionado por
3 caracteristicas primordiales: cota de altitud media
de 150 metros, textura de suelo con una proporcién
equilibrada de limo, arcilla y arena, y adecuacién de
portaimjerto, vinifera y estructura. Rendimiento medio

de 5.000 Kg/Ha.
€laborado exclusivamente con mosto escurrido.

CRIANZA EN Lias 4 meses I TIEMPO EN BOTELLA 4 meses I GRADO ALCOHOLICO
13% VO] IA(IDEI ToraL 57 gr/l I PH 33 ‘ AZUCAR RESIDUAL 54 g-r/l

0. 0-RIBEIRO

TIPO DEVINO Blanco

vimemnes TREIXADURA

ANTIGUEDAD MEDIA VINEDO 25 aﬁos

CRACTERETIS Una vez vendimiadas, las uvas son trans-

portadas en cajas pldsticas ventiladas a la bodega. S L

Alli son despalilladas y tras un estrujado suave se /Ey(% ‘%\ /
extrae el mosto flor. Fermentacién por separado de ((« (@ ' &\3‘)} :
Ec @ S (@

cada una de las variedades a 16° C o menos para
preservar todos los aromas de la uva en depésitos de

acero inoxidable. Estabilizacion por frio.
CRIANZA EN LlaS 3 meses | TIEMPO EN BOTELLA 1 mesl GRADO ALCOHOLXO 13%

vol | ACIDEZ TOTAL <6 gr/l | rH 33| Azocar Resipual <4 gr/l
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RIBEIRO

ADEUS

L d

Variedades: Treixadura y Torrontés
Subzona: Val do Mino

Grado Alcohdélico: 12,5% vol.

Acidez total: 5,6 gr/I
Azucares reductores: 2 gr/|

deseu

Marca: Deseu

D.O.: Ribeiro

Tipo de vino: Blanco

Variedad: Treixadura 100%
Graduacién alcohédlica (% vol.): 12,5
Acidez total (g/L Tartaric): 5,5

Nuestra filosofia es trabajar y cuidar con esmero
las 8 ha del vinedo, ya que este es el factor mds
importante para producir vinos de gran calidad.

Los suelos del Ribeiro se caracterizan por materiales
graniticos, con texturas franco-arenosas y en menor
medida areno-francesas, el “sdbrego”, granito
descompuesto, es muy abundante en la zona.

El objetivo es primar la calidad, consiguiendo un vino
de baja produccién que a buen seguro agradard a los
consumidores mds exclusivos. El Ribeiro es una zona

de intenso cultivo del vifiedo desde tiempos ancestrales.

Suelos franco-arenosos y sistema de

conduccidn en espaldera.

Elaboracion por fermentacion controlada a
temperaturas de entre 15°C y 18°C durante
aproximadamente 15 dias, en depositos de

acero inoxidable.
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Vina Senra Gran Senra Carlos Villanueva Carlos Villanueva Ed. Especial
Palomino Treixadura Treixadura, Godello, Albarifo Treixadura, Godello, Albarifo e Loureira



