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Mencia Godello

El mimo y el saber
hacer-de una tradicion
familiar lo convierten
en uno de los tintos
gallegos mas prestigiosos

D.0. Ribeira Sacra
MENCIA

Via Romana ofrece la esencia de la
tierra donde crece. Vendimia
manual, seguida de despalillado y
descarga por gravedad en los
depositos de fermentacion.

La fermentacion alcohdlica se
realiza a temperatura controlada
24-26°C, tras la cual se realiza la
fermentacion malolactica.
Permanece un minimo de 8 meses
en depdsito de acero inoxidable a
temperatura controlada y otro
minimo de 6 meses en botella
antes de salir al mercado.
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FAMILIA BODEGUERA DESDE 1940

Intensidad alta, destacan
aromas a frutos rojos
(fresa, frambuesa),

con ligeros toques

de regaliz.

Entrada amable, glicérico,
equilibrado, con
sensaciones frutales y
minerales. Persistente.

Catavinum World Wine
& Spirits Competition 2017
Plata

Cata Vinos Singulares
HG&T Mejores
Monovarietales de Mencia
1¢ Premio

Cata Vinos Singulares HG&T
Los mejores Ribeira Sacra con
Denominacion de Origen

22 Premio

Cata Vinos Singulares
HG&T Tintos
22 Premio

Sin Mala Uva
(Guia Monovarietales 2017)
90 Puntos

Intervinos
89 Puntos

Los mejores vinos
esparioles 2017
91 Puntos

Guia Pefiin 2017
87 Puntos

La Guia de Vinos, Destilados y
Bodegas de Galicia 2018
Oro

Elaboramos este
vino.con uva Godello
con el cuidado

y exigencia que nos pide
este blanco tan especial

D.0. Ribeira Sacra
GODELLO

Elaborado con la variedad Godello
dentro de la D.O. Ribeira Sacra,
con produccion reducida para
ofrecer toda la complejidad y
elegancia de la uva. Vendimia
manual, seguida de despalillado,
se realiza la fermentacion en
depdsitos de acero inoxidable a
temperatura controlada. Una
elaboracion exigente para un
blanco muy especial.

FAMILIA BODEGUERA DESDE 1940

Recuerdos a fruta blanca
(pera y manzana), aromas
florales y una sutil
presencia de frutas de
hueso (melocoton).

Paladar sabroso,
redondo y amplio sin
perder la frescura.

Catavinum World Wine
& Spirits Competition 2017
Plata

Sin Mala Uva
(Guia Monovarietales 2017)
90 Puntos

Intervinos
89 Puntos

Guia Peiiin 2017
87 Puntos




D.O. Ribeira Sacra

VR procede de nuestros vifiedos
con mas edad con rendimientos
entorno a 1kg. de fruto por cepa lo
cual nos asegura uno de nuestros
principales propdsitos, la mas alta
calidad. Con este vino se quiere
demostrar el latente potencial de la
Ribeira Sacra y que al tomarlo
puedan disfrutar de nuestra pasion
e ilusion por las cosas bien hechas.
Permanece entre 7y 11 meses en
barrica de roble francés y otros 6
meses en botella antes de salir

al mercado.

GUERA DESDE 1940

De color rojo picota
intenso y ribetes rosaceos
que denotan una noble
crianza en barriza de
madera. Limpio y brillante.

Notas de frutos rojos,
balsamicos, barrica bien
ensamblada aportando
sutiles notas especiadas.

Buena estructura, buen
cuerpo, buena persistencia
dejando recuerdos a fruta
roja y especias.

Catavinum World Wine
& Spirits Competition 2017
Plata

Mondial des Vins Extrémes
(CERVIM) - Categoria: Vinos
Tintos Producidos en 2014
o con Anterioridad

Oro

Sin Mala Uva
(Guia Monovarietales 2017)
89 puntos

Intervinos
89 puntos

Los mejores vinos
espafoles 2017
93,5 puntos

Guia Pefiin 2017
88 Puntos

La Guia de Vinos,
Destilados y Bodegas de
Galicia 2018

Oro
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Marca: Barbadelo

D.O.: Ribeira Sacra

Tipo de vino: Tinto

Variedad: Mencia 100%

Graduacién alcohélica (% vol.): 13,5
Acidez total (g/L Tartaric): 5,5

En Adegas Terrae trabajamos con variedades autdctonas,
basando nuestra produccién exclusivamente en la uva
procedente de vifiedos propios, ubicados en las laderas
del Rio Sil, y beneficiadas de un microclima excepcional
para la produccién de uva de gran calidad.

Para elaborar nuestros vinos utilizamos uvas tintas de

Mencia vieja de la subzona de Amandi. El objetivo es primar
la calidad, consiguiendo un vino de bajo rendimiento por cepa.

La orientacién de nuestras vinas hacia el rio, el microclima
de la zona, el cultivo en pendiente sobre muros, y el especial
cuidado artesanal que le damos al vifiedo, son parte de la
filosofia de la bodega.

FASE VISUAL

Limpio y brillante, buena capa, color rojo cereza con
marcados destellos violdceos.

FASE OLEFATIVA

Aroma elegante y de buena intensidad, sobresalen las
notas frutales tipo ardndano rojo, fresa, frambuesa,
cereza negra, que predominan sobre sutiles notas florales.
FASE GUSTATIVA

En boca es muy arménico y amplio, destaca por un tanino
muy pulido que le aporta persistencia y estructura.
MARIDAJE

Ideal con platos de sabor intenso, como cocidos,
carnes rojas o de caza, arroces y quesos curados.

Temperatura de servicio: 12-15 ° C.




