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Pata de Pulpo cocido en su jugo 2 patas/400gr -F-
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Gulas ® refrigeradas 2x150gry congeladas 2x300gr ; Krissia barritas frescasy Congeladas 1kg ; Krissia rallado 500gr -C-
Preparado-Pincho de marisco 500gr -F-
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Merluza, Salmon y Abadejo cajas 36x100gr -C-

Merluza al huevo* Fingers de merluza* i‘
|

+2 [ERboradaiconun reboz~ado ligeroy crujiente a base de « Corte artesanal y crujiente rebozado casero con un toque de
huevo, ideal para los nifios por la ausencia de espinas. =
perejil. Ideal para tapeo.
E 76 g/pieza A
10-13 piezas/kg E 20 g/pieza
25-50 piezas/k
Alérgenos: p g
ﬂ Alérgenos:
GWTIN  pescADD  WURVOS  LEcHE
— ﬁ
T 13-14 minutos 2002 i
o
o _,.n. 3-4 minutos 180¢
— 3-4 minutos 1602/1702 ol

Hamburguesa de atun Hamburguesa de merluza
«% -
« Elaboradas con lomos de atun, sin piel ni espinas. .y o + 100% filete de merluza, sin piel ni espinas
« Sin aditivos, colorantes ni conservantes artificiales . Ideal para mens infantiles y colectividades
E 90 g/pieza E 100 g ple?ka
11 piezas/kg 10 piezas/kg
Alérgenos: Alérgenos:
sscavo TN Mowscos  PESCADO
—
:‘['2:- 16 minutos 2002 'g 15-16 minutos 210°
:. 2-2,5 minutos : 3-4 minutos 180¢

MSC-C-54113

Mini Hamburguesadeatin  Mijnj Hamburguesa de merluza

Q « Elaboradas con lomos de atun, sin piel ni espinas
« Sin aditivos, colorantes ni conservantes artificales. + Hamburguesa de merluza desgrasada, sin piel ni espinas
Aiorok « Sin aditivos, colorantes ni conservantes artificiales
g 26-28 g/pieza Aprox
35-40 piezas/kg E 26-28 g/pieza
35-40 piezas/kg
Alérgenos:
Alérgenos:
PESCADO
PESCADO
o : —
o 14-15 minutos 2002 —Q— 14-15 minutos 2002
= 2-2,5-5 minutos == 2-25-5minutos
s )

MSC-C-54113
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Preparado para paeII sin vegetales, caja 5kg -C-
-Almeja del pacifico, calamar troceado, mejillén media concha, camarén boreal, cigala, dados de caella-



