Carne de Vacuno y Cerdo, pigina1j

Morcillo trasero
con hueso
Ossobuco

Xarrete traseiro

Contra
Folla dura

By )
CINS
A

Redondo
Blanquita

Culata de contra

sbra miuda Cuarto trasero / Pistola

Cuarto traseiro / Pistola

Pecho de falda
Peito

Bajada de pecho
Baixada de peito

5 —
1 )

Cuarto delantero con falda
Cuarto dianteiro con faldra

Babilla L\{’
Corte redondo T NP
4 /)]

- -
Rabillo de cadera L
Rabiiio de croca )

Tapa
Contra lonxa ou folla |

Espaldina
Folla dura

Cadera
Croca

Aleta de mano

4 Aleta de man
Aguja con huesd

Agulla con 6s0

Lomo bajo
Lombo baixo

)Q
By, ==Y Solomillo DA
‘(‘u‘(‘ 7‘ ) i Solombo )}r y)
Y oo I

Lomo alto 4

Lombo alto

Centro de espalda ?
Centro de espalda L

)
Morcillo delantero

y brazuelo
www.terneragallega.com Xarrete e tes

0 Yo-‘ Quiero [&i==— B qumicn @ Eu Quér(;‘




Carne de Vacuno y Cerdo, pigina 2

Redondo extratierno de aniojo -F- ; Tapilla-Picaria afiojo -F-
Morcillo-Jarrete delantero afiojo -F- y ternera gallega -C-
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Vientrey Pata de ternera troceada, cajas 4kg -C-
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DESPIECE DE CERDO IBERICO
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Secreto, Presa, Solomillo y Pluma de Cerdo ibérico de Bellota -C-
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e
Tira de Costilla de Cerdo, tira Carnuda con Cordon, tira de Cerdo Ibérico -C-
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Hamburguesa vacuno gourmet (140 gr), mixta (100gr) y mini (), Carne picada mixta 800 gr

Pincho moruno 100gr -C-; Zorza Gallega -C-; Albondigas mixtas 25gr -C-
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Pierna y Paletilla de cordero
recental nacional -F-

Cordero de Chile -C-
Chuletitas -50gr-
Paleta de Cordero -800/1.200gr-




